FRUHLINGS
Karrorrer™

Forellenkaviar mit Plilzer Grumbeere

Zutaten fiir 4 Personen 3 Pfund Pfilzer Grumbeere schélen, halbieren und

in wenig Salzwasser ca. 25 Minuten zuge(lecl{t ko-

© 1,5 kg Plalrer Grumbeere cheln lassen. Wihrenddessen 300 g Créme Fraiche,
© 300g Crime Fraiche eine kriftige Prise Salz und 100 g Schlagsahne zu
© 100gSehlagsahne iner glatten Créme verrithren. Von 100 g Forellen-
o 100g Forellenkaviar kaviar ca. 5o g vorsichtig unterheben. Auf die Kar-
o« Bund Dill toffelhalften geben und mit gehacktem Dill garnie-

o Sl ren. Oben drauf noch ein ordentlicher Klecks vom
restlichen Kaviar - einfach himmlisch!




